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Tav Rosso

DENOMINAZIONE : Vino Rosso

TIPOLOGIA : Vino Rosso Fermo

UVAGGIO : Cabernet Sauvignon 50% e Refosco 50%.

ZONA DI PRODUZIONE : Lison Pramaggiore DOC.

Localita San Biagio

TIPO DI TERRENO : Pianeggiante, medio impasto argilloso
calcareo di origine alluvionale.

VIGNETO : Forma di allevamento sylvoz con densitd media di
3500 ceppi per ettaro.

VINIFICAZIONE : La produzione limitata diradando le uve in
vigneto e la macerazione prolungata permettono di ottenere
una naturale concenfrazione delle componenti presenti nel
vino. La fermentazione alcolica avviene con ['utilizzo di lieviti
selezionati.

CONSERVAZIONE ED INVECCHIAMENTO : Dopo la vinificazione,
l'invecchiamento avviene in botti di rovere dove si completa la
fermentazione malolattica e il vino si affina per 12 — 18 mesi.
Segue un ulteriore affinamento in bottiglia.

COLORE : Rosso intfenso con riflessi granati.

PROFUMO : Al naso si presenta intenso, con sentori di vaniglia e
CuUoio.

SAPORE : Ho una buona persistenza al gusto. Presenta un tannino
consistente ma allo stesso tempo abbastanza morbido, che
migliorerd con l'invecchiamento.

AFFINITA GASTRONIMICHE : Si abbina con carni rosse, piatti di
selvaggina e formaggi stagionati.

GRADAIZIONE ALCOLICA : 13% Vol.

TEMPERATURA DI DEGUSTAZIONE : 18/20°C

FORMATO BOTTIGLIA : 0,75 L

IMBALLO : Cartone 6 Bottiglie



